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ZAPRASZAMY DO GOTOWANIA

REGULAMIN:

5 Konkursu Gotowania ,Dzikie Pola’
O Ztotg Miche ks. Kajetana Rybackiego

| . POSTANOWIENIA OGOLNE
Niniejszy regulamin okresla warunki, na jakich odbywa sie konkurs gotowania.

Organizatorem konkursu jest Stowarzyszenie Formacja DZwierszno O.M.M.P DZwierszno wraz z
Osrodkiem Wsparcia Ekonomii Spotecznej, pod Honorowym Patronatem Starosty Pilskiego i
Burmistrza tobzenicy.

Konkurs odbedzie sie w dniu 18 sierpnia 2018 r. w Grodku Krajeriskim nad jeziorem Stryjewskim,
powiat pilski gmina tobzenica, godzina 10.00.

II. CEL KONKURSU

Celem konkursu jest:

1. Kultywowanie, propagowanie i pogtebianie wiedzy o zyciu, tradycjach kulinarnych
mniejszosci narodowych, spotecznosci innych narodowosci przebywajgcych i zamieszkujgcych
nasz Kraj, oraz grup etnicznych, regionalnych, zawodowych, stowarzyszen, grup rodzinnych,
nieformalnych.

2. Poprzez integracje i dobrg zabawe zwiekszenie tolerancji, przeciwdziatanie wykluczeniu,
rasizmowi, ksenofobii.

3. Promowanie jedynych w swoim rodzaju produktéw zywnosciowych, specyficznych dla
okreslonych grup.

4. Promocja regionu i Stowarzyszenia.

[1l. UCZESTNICY KONKURSU
Uczestnikami konkursu sg przedstawiciele grup mniejszosciowych zamieszkujgcych nasz Kraj, grup

etnicznych, wyznaniowych, zawodowych, przedstawiciele Jednostek Samorzgdowych, Podmiotéw
Ekonomii Spotecznej oraz Instytucji wspierajgcych walke z wykluczeniem spotecznym



1. W konkursie moga wzig¢ udziat uczestnicy, ktoérzy potwierdza do 10 sierpnia 2018 r mailem
formacjadzwierszno@wp.pl ,telefonicznie 609 200 914 lub w dniu Konkursu, wypetnig

formularz zgtoszeniowy, oraz dotgcza do niego przepis na potrawe i zaprezentujg jg podczas
konkursu.

2. W konkursie mogg wzig¢ udziat max 3 osobowe reprezentacje, dowolna ilos¢ dopingujacych.
Uczestnik konkursu zobowigzany jest do przygotowania, zaprezentowania i podania ocenie
jury potrawy wraz z przepisem podczas trwania konkursu.

IV. PRZEDMIOT KONKURSU
Przedmiotem konkursu jest potrawa ugotowana w warunkach polowych.
V. PRZEBIEG KONKURSU

Konkurs przebiegaé bedzie w dwdch etapach Il etap to gotowanie potrawy i jej

prezentacja

| etap to zapis, wypetnienie formularza, przygotowanie na pismie przepisu potrawy.

Przygotowanie materiatéw do utworzenia stoiska ( flaga, strdj, akcesoria kuchenne)
3. Il etap to gotowanie potrawy i jej prezentacja.

VI. REGULY PRZEPROWADZENIA KONKURSU

Kazde stanowisko konkursowe wyposazone zostanie przez organizatora w cegty do utworzenia
paleniska, kamienie , drewno, woda, stolik, krzesto.
Kazda z ekip zabezpiecza we wtasnym zakresie produkty do przygotowania potrawy, drobny
sprzet kuchenny do wykonania dan konkursowych, deski, miski, noze, zastawe potrzebng do
podania potrawy.
Gotowanie potrawy rozpoczyna sie o godz. 10.00
Czas przeznaczony na gotowanie to 130 min
Ekipy przygotowujg 6 porcji -5 do oceny jury, 1 na stét prezentacyjny.
Pozostate porcje zostang wydane publicznosci do degustacji
Komisja konkursowa oceni potrawe kazdej z ekip do godz. 13.00
Wszystkie stanowiska zostang ustawione na polu, przed publicznoscig zaproszong na konkurs w
celu zaprezentowania petnego kunsztu przedstawicieli poszczegdlnych grup ilepszej integraciji.
Dlatego tez kazda ekipa powinna zadba¢ o efektowne zaprezentowanie sie zaréwno, jesli
chodzi o wyglad kucharzgcych, jak i stanowiska, ktére punktowane bedzie przez jury od 1-5 pkt.
Natomiast danie konkursowe od 1-12 pkt.
VIl .POSTANOWIENIA KONCOWE
1. Komisja konkursowa wytoni zwyciezce, (z najwyzszg iloscig punktéw) ktéremu zostanie
przyznany Puchar Starosty oraz Talon na pieczone prosie (80 positkéw) z dowozem we
wskazane miejsce w Polsce, oraz dla pozostatych 2 druzyn nagrody rzeczowe.
2. Dla wszystkich uczestnikow przewidziane sg drobne upominki i dyplomy za udziat.
3. Decyzje komisji sg wigzace i ostateczne.
Komisja konkursowa zostanie powotana przez organizatoréw konkursu, przewodniczgcym
jej bedzie kucharz z wieloletnim stazem.
5. Organizatorzy nie zwracajg kosztéw podrézy oraz kosztéw produktéw potrzebnych do
wykonania dan konkursowych.
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